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André Karpinski, 32, aus Koln inszeniert Buffets mit , Motto-Catering" als amiisantes Erlebnis

Der Italien-Stiefel,
Justitias Waage oder
Vampire zum Aufessen

Von Giseln Sicbert

Sie ist langst nicht mehr so hek-
tisch, wie Reinhard Mey sie besun-
gen hat, die Schlacht am kalten Buf-
fet. ,Es wird entschieden weniger ge-
gessen und getrunken®, hat André
Karpinski beobachtet, der in Koln
Mahizeiten fiir alle Gelegenheiten
liefert und dabei mit einer Spezial-
sparte besonders erfolgreich Appetit
macht: mit , Motto-Catering”. Anlaf-
bezogen tafelt er Verpflegung auf —
das meint das englische Wort Cate-
ring. Zur Erdffnung einer Anwalts-
kanzlei servierte er Justitias.-Waage,
fiir die Fete in der Kunstgalerie Ka-
napees a la Miro, fir ein Fantasy-
Filmfestival den Vampir samt Sarg
— alles zum Verzehr bestimmt.

Kiln ist ein gutes Pflaster fiir seine
Art von Essen auf Ridern, erzihit
der 32jihrige, der einmal ganz ande-
re Pline hatte. André Karpinski ist
in Kdln geboren und hat hier Abitur
gemacht. Betriebswirtschaft, Mar-
keting und Psychologie wollte er ei-
gentlich studieren, Berufsziel Wer-
bepsychologe.

Schon als Schiiler allerdings hatte
er beim Jobben in Restaurantkiichen
Witterung in eine andere Richtung
aufgenommen. Als er nicht post-
wendend einen Studienplatz bekam,
schaltete der Abiturient flugs auf ei-
ne Kochlehre um. Im Kolner ,La Pe-
tite" fand er in Peter Dirling einen
Lehrmeister, der ihm tiber die Herd-
platten hinaus Lust aufs Kreative
vermittelte. Gemeinsam mit einem
Fotostudio hatte der Restaurantchef
sich auf ,Food-Styling"” spezialisiert
— jenes Handwerk, das fiir die bun-
ten Hochglanzfotos in Kochbiichern
und Zeitschriften unverzichtbar ist.
Furs edle Druckprodukt miissen
Kochkreationen auf ausgesuchtem
Geschirr mit originellem Beiwerk
arrangiert werden. Lehrling André
durfte bei solchen Auftrigen mit-
wirken, entwickelte rasch Ehrgeiz
auf eigene Inszenierungen.

Da traf es sich gut, daB wihrend
einer Anuga der kalifornische Sun-
Flower-Verband, der alle Welt fiir
Sonnenblumenkerne erwérmen will,
ein Buffet in Auftrag gab. Die hatten
an die iiblichen Lachs-Kanapees ge-
dacht"”, erinnert sich Karpinski. Er
schlug vor, Pfiffigeres zu kreieren.

Mit Sonnenblumen-Pizzen und
Biskuithiitchen mit Sonnenblumen-
kernen iberzeugte der Noch-Agubi
s0 sehr, dall am Nebenstand di@-
seelander ihn gleich fiir eine
Prasentation engagierten. .Und bei
der nachsten Anuga, zwei Jahre spa-
ter. konnte ich dann gleich mit funf
Auftragen starten®, wurdigt
1<k die Bedeutung der Mund-
z-Mund-Propaganda in seinem
rewerhe
Z:c zum AbschluB der Kochlehre
= Karpinski fur seinen Nebener-
werosjob in den Kuchen befreunde-
wer (Gastronomen gewerkelt. Nach

der bestandenen Priffung stiirzie er
sich in die Selbstindigkeit und iber-
nahm einen Kiiseladen Auf dem Ber-
lich, dessen Sortiment er auf Fein-
kost ausweitete. Noch wichtiger war
ihm die angeschlossene Kiiche, in
der er seinen Party-Service eta-
blierte. ,Da reichte allerdings bald
der Platz nicht aus", erzdhlt der
Jungunternehmer, der schlielich
vor zwei Jahren in Ehrenfeld eine
grofe Kiiche mit 300 Quadratmeter
Lagerhalle fiir Kiihlanlagen kaufte.
Mit zwolf Angesteliten fihrt er
dort seine Firma, dergn Namen ,Kai-
serschote” auf frische Ideen verwei-
sen soll. Mitengagiert ist seit zwei
Jahren Freundin Cymin Rezazadeh.
»Sie ist Deutsche mit persischem Va-
ter”, lacht er, wenn er den Namen
buchstabiert. ,Unser Unternehmen
lauft gut”, verkiindet Karpinski stolz.
Gerade als Film- und Medienstadt
sei Koln ein guter Markt fiir Caterer.
.Es gibt viele Produktionen, fir die
das Essen angeliefert werden muB."

Erlebnis-Gastronomie bietet André Karpinski mit ;mnem Unternehmen ,Kaiserschote”

an. An Ideen mangelt es dem verhinderten Werbepsychologen nie.

Fotos: Gauger

Fiir Fantasy-Filmfans schuf Karpmsl-n Frischkase-Alliens (1), fur italienische Rezeptvarschlage den Stiefel in den Landesfarben.

Fiir die ,Lindenstrale”, Shows von
Jiirgen von der Lippe oder die 100.
WDR-Sendung von ,Zimmer frei"
lieferte das Ehrenfelder Unterneh-
men die Stiarkung.

Allerdings ist die ,Kaiserschote”
keineswegs konkurrenzlos, und pro-
fessionelle Auftraggeber sind zu-
nehmend knickerig: ,Die spielen
Lieferanten erbarmungslos gegen-
einander aus." Gut, wenn man sich
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also mit Onginellem einen Namen
gemacht hat Weil man Phantasie-
volles von ihm erwartete, durfte Kar-
pinski beispielsweise Fantasy-Film-
fans futtern. Da gab's dann die griin-
augigen (Pistazien) Frischkdse-Al-
liens, den Vampir mit Nori(Seetang)-

Fliigeln iiber dem aus Kase und Brot
geschichteten Sarg.

Nach der Premiere von ,Toy Sto-
ry*, des ersten komplett computer-
animierten Films im Mediapark,
solite Luxus-Fast-food 500 Besu-
chern den Wiedereintrittvon dervir-
tuellen in die rgale Welt érleichtern.
Der Caterer wartete mit Kaviar und
Lachs auf, ,aber wir haben auch eine
kulinarische Toys factory' nach-
empfunden und vor den Augen der
Giste Figuren aus dem Film nach-
gearbeitet" Lauch und Cocktailto-
maten, dazu der fiir Food-Skulptu-
ren ergiebige, weil sanft formbare
Mozarella waren die Materialien.
Der weille Kése war auch idealer Be-
standteil fiir einen italienischen
Sandwich-Stiefel, den eine Zeit-
schrift fiir eine Story tiber ,Schnitt-
chen ohne Grenzen" geordert hatte.
Mit Tatar und Basilikum markierte
das bleiche Milchprodukt die Natio-
nalfarben.

4Natiirlich kann man nicht immer
nur spielen”, beschreibt André Kar-

pinski die Grenzen von Schnick-
schnack am Buffet, ,aber wir wollen
grundsiitzlich iiber die iibliche kalte
Platte hinausgehen und uns dem
Ambiente Angemessendes einfallen
lassen.” _

= Auch beim "Esseriund 'Trinken
gibt's Moden und Trends: ,Italiehi-
sche Buffets sind im Moment eher
Ausléufer, Mexikanisches ist noch in,
aber immer mehr Leute wollen asia-
tisch essen.” Die Globalisierung am
Buffet ist unaufhaltsam, eine au-
stralische Welle rollt auf uns zu.
Kanguruh wird wohl nicht der Fa-
vorit auf deutschen Buffets werden,
auf Straufienfilet setzt Karpinski
schon eher. Das hat er lingst —
durchweg von deutschen Farmen —
in seinem Restaurant auf der Karte,
das seit Oktober am Kélner Friesen-
wall etabliert ist und ebenfalls ,Kai-
serschote” heiBt. Das Lokal soll Visi-
tenkarte fiir seine Dienstleistung frei
Haus sein: Hier kann jeder testen,
ob ihm schmeckt, was wir servieren
— offizell oder inkognito. :



