





Eine Hochzeitslocation
mit besonderem Flair

Die grofdzugige Empfangshalle bietet viel Platz und
beeindruckt mit ihrem offenen Raumgefiihl. Hohe
Fenster sorgen fir viel Tageslicht und verleihen der
Location eine elegante und gleichzeitig entspannte
Atmosphare. Ob romantisch dekoriert oder modern
inszeniert. Der Raum lasst sich ganz nach euren
Vorstellungen gestalten.

Von der Trauung Uber den Sektempfang bis hin zur
ausgelassenen Party am Abend. Hier lasst sich der
gesamte Hochzeitstag an einem Ort erleben. Dank
der grofdzligigen Flachen eignet sich die Location
sowohl fur stilvolle Dinner als auch fir grofde Tanz-
flachen und lange Partynachte.
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Zentral gelegen und
perfekt erreichbar.

Auch organisatorisch liberzeugt die Hochzeitslo-
cation mit ihrer Lage. Der Butzweilerhof ist her-
vorragend erreichbar. Sowohl fir Gaste aus Kéln
als auch fur Besucher von aufderhalb. Eine eigene
Strafdenbahnhaltestelle liegt direkt an der Location.
Ausreichend Parkplatze sind ebenfalls vorhanden.
Autobahn und Flughafen befinden sich in kurzer
Entfernung, sodass eure Gaste bequem anreisen
koénnen.

Fiir Ubernachtungen bietet das benachbarte

V8 Hotel Kdln zahlreiche stilvolle Zimmer und
Suiten. Perfekt fur Hochzeitsgesellschaften, die
den Abend entspannt ausklingen lassen mochten.






50 Personen ab 6650 €

75 Personen ab 5850 €
99 Personen ab 5600 €
125 Personen ab 5350 €

Inkl. Locationmiete, Endreinigung, Geschultes und
freundliches Servicepersonal (Theke und Abraum-
service), Auf- und Abbau, Porzellan, Geschirr, Mob-
lierung, Tischdecken und sonstiges Equipment.

Basic 49 €
Plus 63 €
Deluxe 73 €

Wir kalkulieren mit einem Veranstaltungszeitraum
von 8 Stunden. Verlangerungen sind bis 04.00 Uhr
moglich.

Verlangerung Service-Personal ~ p. Stunde 200 €

Verlangerung Getranke p. P./p. Stunde 5,95 €

Egal, ob Ihr Euch fir unser Glanzstuck entscheidet,
ein Grillbuffet oder Live-Cooking-Stationen - Euer
personliches Hochzeitscatering wird individuell fiir
Euch zusammengestellt. Es passt genauso perfekt
zu Euch wie das Brautkleid zur Braut! Jetzt heifdt es
»0Ohhhh« und »Ahhhh« - die Gaste sind begeistert
vom kostlichen Essen und Ihr genief3t die Kompli-
mente fir Eure Auswahl.

Buffet »Glanzstiick«
Buffet »Meisterwerk«

p. P.ab 46,50 €
p. P.ab 57,50 €

Alternativ Grillbuffet oder Livecooking.

Koch p. Stunde 56,76 €
Kochassistenz p. Stunde 44,15 €
zzgl. Livecookingausstattung 220 €

Die endgliltige Auswahl treffen wir gerne gemein-
sam - individuell abgestimmt auf euren Geschmack
und eure Feier. Hier bereiten unsere Beraterinnen
Ihnen gerne ein individuelles Angebot vor.



Summer Soulfood - Vieles bietet die Natur nur jetzt,
unsere Koche interpretieren Saisonales hier leicht und
modern.

Black Angus Rinderfilet-Cube gerducherte Tomate, Wiesenbliiten

Hithnchen-Réllchen mit Mirabelle Rote Bete, Rettich, Kampotpfeffer

Cappelletti mit gegrillter Birne
Granatapfel, Blaumohnpasta, Pecorino

Wildkrautersalat mit Beeren
Mozzarella, Himbeer-Birnen-Dressing

Krauter-Tabbouleh mit Sumach
Zitrone, Blattpetersilie, Couscous

Brotbuffet & Dip-Station
Maisbrot mit Pfefferschrot, Krdauterbrote, Kartoffelbrot
Dips: Gartenkrauter-Frischkase & Citrus-Aioli

Eifeler Rostbraten Rind, Rotwein, Thymian-Jus

Spicy Lemon Putenbrust
Gebratene Hahnchenstreifen, Rauchpaprika

Lachsfilet*

Prosecco-Schaum, Blattspinat

*ab 80 Personen ohne Aufpreis, darunter: ca. 1,80¢€ je nach
Personenzahl

Tortiglioni Steinpilz Ricotta, Salbeirahm, Champignons

Geschmorte Zucchini & Riibchen rote Zwiebeln, Rosmarin

Kleine Bratlinge Rosmarin, Olivendl, Krautersalz

Himbeer Trifle Joghurt, Schoko-Bisquit, Weifse Schokolade
Karamell & Salzblume Hafermilch, Salzkaramell

Mousse au Chocolate mit Erdbeeren

Feinste Kuchenkunst unserer Meisterkoche - hochstes
Niveau aus der Kaiserschotenmanufactur, mit Zutaten
aus der Region.

Gambas al gjillo gebratene Riesen-Scampis, Knoblauch
Zucchini-Soufflés mit Schafskase Feigen-Senf, Thymian

Gemiise-Praliné mit Kaiserschoten-Segel
Hummus, Mandel, Kurkuma-Rub

Gegrillter Griiner Spargel mit Burrata
gerostete Pinienkerne, Zitrone, Meersalz

Putello mit Joghurt-Kapernsofde
Putenscheiben, Honigmelone, Kapernapfel

Rosa Lammriickenfilet-Scheiben
Kaiserschoten, Crema di Balsamico, Basilikum

Melonen-Erdbeer-Salat
grunem Pfeffer, gerosteten Pinienkernen, Erdbeer-Basilikum-Dressing

Calabresischer Sommersalat
Schafskase, weifde Bohnen, Frithlingszwiebeln, Champignons

Brotbuffet & Dip-Station

Maisbrot mit Pfefferschrot, Krdauterbrote, Kartoffelbrot
Dips: Gartenkrauter-Frischkase & Citrus-Aioli

Gebratener Seebarsch Kapernapfel, Safran-Gemuseragout
Geschmorte Eifler Ochsenbrust Monschauer Senf, BBQ-Gemiise
Gebackene Maispoularde Porree, Schmand, Riesling

Tortiglioni »Tre Formaggi«
Mozzarella, Gruyére, Gorgonzola, Zitronen-Thymian-Rahm
Zweierlei Ofen-Karotten Blaue Urkarotte, Bundmaohren, Sternanis

Rosmarin-Bratkartoffeln kleine Bratlinge, Olivenadl

Blaubeerkuchen Vanille Crumble, Buttermilch
Erdbeer-Tiramisu Joghurt, Pistazie

Tartufo-Mousse gerostete Buttermandeln






Standesamtliche Trauung

direkt vor Ort

Ein besonderer Vorteil dieser Location: Ihr konnt
euch hier nicht nur feiern lassen, sondern auch direkt
standesamtlich trauen. Der historische Flughafen
Butzweilerhof ist ein offizieller Ambiente-Trauort der
Stadt Koln. Damit habt ihr die Méglichkeit, eure stan-
desamtliche Trauung direkt vor Ort zu feiern. Ohne
Ortswechsel und mit einem nahtlosen Ubergang in
euren Hochzeitstag.
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Jederzeit gut beraten. w O
lhr bekommt ein individuelles Angebot, diese Mappe
dient zur ersten Orientierung. Nehmt Kontakt zu unse-
rem erfahrenen Projektleiter auf und lasst Euch fur ein
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individuelles Angebot personlich beraten. \
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